
MENU

ENTRÉE
Terrine de Gibier  
Terrine de gibier maison sur lit de salade, 

accompagnement maison 

PLATS
Civet de chevreuil «façon du Chef»  
Ragoût de chevreuil mariné

Entrecôte de Cerf «sauce poivrade»
Entrecôte de cerf

Médaillon de chevreuil «Grand Verneur»
Médaillon de chevreuil

La flambée St. Hubert   
Brochette de viande de gibier flambée au Cognac

Assiette Diane   
*Garniture saison: choux rouge braisés, choux de 

Bruxelles, poire à Botzis, pomme au sirop, fruits, 

marron glacé, cerise, vermicelles aux marrons

Tous nos plats (hors entrée) sont servis avec la «Garniture saison»* et des spätzlis au beurre ou nouilles

La chasse 
est arrivée!
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